
HOS
Weingut Niklas

NOTE GENERALI

Tipologia DOC Alto Adige

Tipologia del terreno Ciottoli calcarei, sabbia, terreni alluvionali con 
abbondante scheletro.

Vitigno 100% Pinot Bianco

Sistema di allevamento Impianto a spalliera e a pergola. Viticoltura naturale 
integrata.

Vinificazione Breve macerazione sulle bucce, fermentazione a temperatura 
inferiore ai 18 °C in serbatoi di acciaio, seguita da alcuni mesi di affinamento 
sui lieviti fini.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Colore giallo verdolino.

Profumo I profumi sono intensi e fruttati, con note di mela, pera e agrumi.

Sapore Il sorso è di medio corpo, sapido, rinfrescane e citrino, con rimandi 
minerali e agrumati.

ANNO DI FONDAZIONE | 1994

ENOLOGO | DIETER SÖLVA

VITIGNI | SCHIAVA, KERNER, PINOT BIANCO, 
SAUVIGNON, LAGREIN, CABERNET 
SAUVIGNON, CABERNET FRANC, MERLOT, 
CHARDONNAY

CALDARO / TRENTINO ALTO ADIGE

Abbinamenti È un vino quotidiano, ideale come aperitivo, con antipasti 
elaborati e con piatti a base di verdure e pesce.

Zona produttiva Caldaro. Le uve provengono dai vigneti Vial, Planitzing, 
Barleit e Salt, per la maggior parte sopra i 500 metri s.l.m.

Età dei vigneti Da 20 a 35 anni

Temperatura di servizio 10/12° C


